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Ablauf
Vor der Berufsausbildung wird zwischen dem Be-
trieb und dem Auszubildenden ein dreijähriger 
Ausbildungsvertrag abgeschlossen.
• 1. Ausbildungsjahr

Die Berufsausbildung erfolgt vom 1. bis zum 
3. Ausbildungsjahr im Betrieb und in der 
Berufsschule.

• 2. Ausbildungsjahr
In diesem Jahr wird zur Ermittlung des 
Ausbildungsstandes eine Zwischenprüfung 
abgelegt.

• 3. Ausbildungsjahr
In diesem Jahr erfolgt die Abschlussprüfung.

Bei Bestehen der Abschlussprüfung kann auf Wusch und 
mit beiderseitigem Einverständnis zwischen Auszubilden-
den und Betrieb die Ausbildung um 1 bis 2 Jahre verlängert 
werden. Am Ende kann der Auszubildende die Gesellenprü-
fung als Koch ablegen.

DU ?
Du bist geschickt mit 
Lebensmitteln und triffst 
den Geschmack.

WIE LANGE?
Drei Jahre.

UND DANN?
Als Koch.

VERDIENST?
1500 bis 2400€ im Monat.

Die Ausbildung
• Grundlagen Lebensmittel, Zubereitungsarten
• Grundlagen der Hygiene
• Grundlagen im Service
• Frühstücksbüfett
• Suppen und Saucen
• Fleischgerichte, Beilagen und Salate
• Fischgerichte
• Desserts 
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Wohnen in unserem Schülerheim
Für Schüler, die weite Anfahrtswege haben 
und nach dem Unterricht nicht täglich nach 
Hause fahren können, bietet die Jugendsied-
lung eine Unterbringung vor Ort an. Infor-
mationen dazu unter  08669 8535091 oder 
jugendsiedlung.de/wohnen

Das erwartet dich
Neben den rein fachlichen Kompetenzen sind in 
der Praxis die persönlichen Kompetenzen immer 
mehr gefragt, unter anderem:
• Selbständige Erarbeitung 

von Problemlösungen
• Teamfähigkeit und Selbständigkeit
• Verantwortungsbewusstsein
• Pünktlichkeit und strukturiertes Handeln
• Selbstrefl exion und Einschätzung 

der eigenen Arbeit
Wir schaffen eine strukturierte Lernumgebung im 
Klassenzimmer und damit optimale Lernvoraussetzungen.



1950 als Verein gegründet und zu einer 
wichtigen Sozialeinrichtung gewachsen. 
Junge Menschen aus ganz Bayern, die in 
einem schwierigen sozialen Umfeld leben 
oder mit Lernschwierigkeiten kämpfen, 
fi nden hier ein maßgeschneidertes An-
gebot für ihre persönliche und berufl iche 
Entwicklung.
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Jugendsiedlung Traunreut gGmbH
Bereich Schule

Private, staatlich anerkannte 
Berufsschule und 
Berufsfachschule für Sozialpfl ege

Frühlinger Spitz 3    83301 Traunreut
berufsschule@jugendsiedlung.de
08669/853-2100 
jugendsiedlung.de

Ansprechpartner
Gabriele Wirth

Mehr erfahren

www.jugendsiedlung.de/
schule




